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diversification des contenants (barriques, meilleurs foudres,  Les vins ont été dégustés en ‘avnl et mai 2024 par Jean-Emmanuel
jarres...). Simond aLaRVF, etlors de dégustations en Alsace en septembre 2024.
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2022
Solaire

Année séche et chaude quia
connu une vendange précoce
dans d'excellentes conditions
sanitaires, 2022 a donné des
rouges bien mdrs, aux tanins
souples et & l'envergure moel-
leuse. Ils sont aptes & une belle
garde mais se présentent déja
trés bien dans leur jeunesse.
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DOMAINE MEYER-FONNE
Réserve &

Vin souple et précis, frais et
juteux, qui séduit par sa grande
franchise, élevé onze mois en
fats, sans bois neuf. Onle boira
dans sajeunesse. 14,50 €



Fin et frais
2021 a connudes conditions
majoritairement fraiches

et pluvieuses. Fortement
amputée par la pression du
mildiou et de l'oidium, la faible
et tardive récolte 2021a donné
chez ceux quiont trié les raisins
des rouges pleins de finesse et
de fraicheur, quiseront sans
doute accessibles assez tét

mais pourront vieillir grace &
leur structure acide.
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DOMAINE MEYER-FONNE
Altenbourg &

Elevé pendant quinze mois,
cevinarejointle pelotonde



téte des meilleurs rouges alsa-
ciens, intégrant environ 20 %
de vendange entiére. Avec son
grain de tanins tres délicat et
sa fraicheur, il s'illustre par son
harmonie. Le 2019 est admi-
rable de fraicheur et de gour-
mandise. 31€



